LUNCH
12:00 - 16:00

SANDWICHES

KIDS LUNCH

KIDS LUNCH 4,50

Twee boterhammen met ham, kaas en hagelslag

KIPCORN | FRIKANDEL 7,50
Kipcorn of frikandel met verse friet uit de

Flevopolder, appelmoes en mayonaise

POFFERTIJES 6,95

Met poedersuiker en stroop

GEGRILDE KIP 15,00
Met rucola, rode ui en tzatziki

CARPACCIO 16,00
Met truffelmayo, Padano-kaas, pijnboompitten en
rucola

KROKETTEN 11,50
Met brood of verse friet uit de Flevopolder
HUMMUS 10,50

Met gegrilde aubergine en smashed avocado

TOSTI KAAS | HAM-KAAS 7,50

Gegrilde tosti kaas of ham-kaas met curry dip

SOUP AND BREAD

POKE BOWL

BOSPADDENSTOELENSOEP 9,00

Geserveerd met focaccia

BROOD MET SMEERSELS 7,00

Focaccia met aioli en tomatentapenade

JUICY BURGERS

CLASSIC BURGER 15,95
Burger van Veluws ‘dubbeldoel’ rundvlees met
American cheddar, smoked bacon, burger relish en

huisgemaakte saus

TRUFFEL BURGER 17,95
Burger van Veluws ‘dubbeldoel’ rundvlees met
American cheddar, smoked bacon, truffel glaze,

burger relish en truffel mayonaise

THE BACONATOR 17,95
Burger van Veluws ‘dubbeldoel’ rundviees met
American cheddar, dubbel smoked bacon, burger

relish en huisgemaakte saus

GESERVEERD MET VERSE FRIET UIT
DE FLEVOPOLDER

POKE BOWL ZALM

Met mais, wortel, edamame bonen, wakame,

18,95

sesamzaad en licht pittige sriracha mayo

POKE BOWL KIP

Met mais, wortel, edamame bonen, wakame,

17,95

sesamzaad en licht pittige sriracha mayo

POKE BOWL

Met mais, wortel, edamame bonen, wakame,

W VEGAN 14,95

sesamzaad en licht pittige sriracha mayo

SALADS

WINTERSE SALADE 16,00
Mesclun salade met bospaddenstoelenmix, olijven,
rode ui, groene asperges, cherrytomaten, feta en

dressing

CHICKENSALAD 19,00
Mesclun salade met kip, bospaddenstoelenmix,
olijven, rode ui, groene asperges, cherrytomaten,

feta en dressing

CARPACCIO SALADE 20,00
Mesclun salade met carpaccio, bospaddenstoelenmix,
olijven, rode ui, groene asperges, cherrytomaten,

feta en dressing

*Onze kippendij kan rood zijn, maar is altijd volledig gegaard en zorgvuldig bereid.




WIST JE DAT?

ONS VLEES ONZE FRIET

Wist je dat onze flat iron steak & burgers Wist je dat onze frietjes vers van de
gemaakt zijn van dubbeldoel rundviees? aardappelboer uit de Flevopolder komen?
Dit betekent dat de koeien niet alleen De vruchtbare grond en ideale omstandigheden
worden gefokt voor vlees, maar ook in de polder maken het tot een perfecte locatie
voor melk. Hierdoor is het vlees duurzamer en voor aardappelteelt, wat resulteert in heerlijke
smaakuvoller. Proef het verschil en geniet van een frietjes met een unieke smaak en textuur. Het
stuk vlees die niet alleen goed is voor jou, maar is fantastisch dat we zo'n hoogwaardig product
ook voor de koeien en het milieu! rechtstreeks van de bron naar ons

bord kunnen krijgen.

ONS BROOD

Ons hamburgerbrood wordt versgebakken door
bakkerij Ru van Wouter van Geurten uit het visserdorp
Spakenburg. De bakker heeft een autentieke manier van broodbakken die al sinds 1894 van
generatie op generatie wordt doorgegeven. Het brood, nog warm uit de oven, ligt in manden
opgestapeld op het dek van de Zuidwal klaar om met de boot over het Eemmeer

naar ons vervoerd te worden. De geur van versgebakken brood vult de lucht.

Kapitein Jan stuurt de boot behendig door het water, terwijl de zon langzaam
hoger klimt aan de horizon.




